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CIDRET

Quelques idées

Cidres conseillés

Autre

Apéritifs

Biscuits apéritifs salés, Cakes salés,
verrines au fromage frais, tomates.

Demi-sec acidulé ou brut équilibré

Charcuterie

AOP Cornouaille ou demi-sec amertumé

Pommeau de Bretagne
AQC, jus de pommes,
cocktails a base d'eau de

vie blanche
Entrées
. . N A Pommeau de Bretagne
Foie gras Demi-sec plutot amertumé.
AOC
. . o, C s Pommeau de Bretagne
Melon, pasteque Demi-sec équilibré ou acidulé. AOC &

Salades, tartes aux légumes, soupes

Brut légérement acidulé ou légérement amertumé
suivant les légumes utilisés.

Coquillages et crustacés

Extra-brut équilibré ou brut légéerement amertumé.

Plats

Galettes de blé noir garnies

Brut équilibré, amertumé ou AOP Cornouaille
suivant la garniture.

Volailles grillées

Brut équilibré ou Iégerement acidulé.

Volailles a la creme

Brut équilibré ou plut6t amertumé.

Poissons de riviere

Extra-brut ou brut équilibré ou Iégérement acidulé.

Poissons de mer

Extra-brut équilibré ou brut légéerement amertumé.

Viandes rouges roties ou grillés

Brut équilibré ou légéerement amertumé.

Gibiers, andouilles, tripes, ragouts

Brut amertumé ou AOP Cornouaille.

Plats végétariens a base de céréales

Brut équilibré ou légérement amertumé.

Fromages

Camembert, bries,...

AOP Cornouaille ou demi sec légérement
amertumé.

Munster, Livarot, Epoisse ...

Extra brut ou Brut équilibré.

Comté, Cantal, Emmental,...

Extra brut ou Brut Iégérement amertumé.

Saint-nectaire, Tomme, Reblochon...

Demi sec ou doux Iégérement acidulé sans
amertume.

Roquefort, Bleus,...

Pommeau de Bretagne
AOC

Fromages Frais

Demi-sec équilibré.

Desserts

Aux fruits (tartes, crépes, mousse,...)

Doux acidulé.

Jus de pomme

Au chocolat (crépes, mousse, fondant,
gateau,...)

AOP Cornouaille ou doux amertumé.

Pommeau de Bretagne
AOC, Jus de pomme

A la creme (choux a la creme, Saint-
Honoré,...)

Doux équilibré ou légéerement amertumé.

Jus de pomme

Kouign amann

AOP Cornouaille ou doux amertumé.

Pommeau de Bretagne
AQC, Jus de pomme




